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Schnitkamp & Team
Verpflegung mit Verantwortung

vegetarisch

Chili

(mild) mit Bio-

Reis* und Krautsalat

Kartoffeln* und
Mohrensalalat

Kartoffelpiree aus Bio-
Kartoffeln und Bio-
Milch*c

Kéasesauce « Gurkensalat

Telefonnummer: 0251/3995950 Speisekarte vom: 31.03. - 04.04.2025 14. KW.
Faxnummer: 0251/3995951 Ein I’iChtung: Annette Schule Nienberge
Donnerstag, Veggied
Montag Dienstag, Mittwoch Steg Vedgle ffé Prettag
Bio.Joahurt* mit Misli Herrencreme aus Bio- I
Dessert Obstkorb 9 - Obstkorb T v el Mini-Berliner a.c
Info Alternativen fir die Ifd. Woche. Salat: oder Rohkost — Dessert: Geback-aiazcrcnHioder Obst
Schweineschnitzel as, . . Héhnchenstreifen in
Kartoffel : . . o Gemisebratling aic mit Lannene streite :
Mohreneintopf aus Bio- | Gebratenes Seelachsfilet | mit Paprikasauce, Bio- Rotkohl und Krauterrahmsauce ¢ mit
Menii 1 Kartoffeln* mit aorcix Mit Rahmmohren | Kartoffeln * und ¥ : Erbsen-Kurkuma-Reis
: . : . Kartoffelpuree aus Bio- . .
Bockwurst (Schwein) | ¢ Uund Bio-Kartoffeln* | Blattsalat mit Essig-Ol- N (Bio-Reis*) und Blattsalat
. Kartoffeln* ¢ . . .
128, Dressing mit Cocktaildressing
. : Gemuseballchen ¢ mit
: N Valess-Streifen auc.c in . * .
Menii 2 Vegetarisches Gemdise- Rahmsauce Bio. Blumenkohlsauce, und Bio- Nudeln*a, mit Bio-Nudeln* Al mit veg.

Bolognese Blattsalat mit
Cocktaildressing

Meni 3
ohne
Schweine-

fleisch

Maohreneintopf aus Bio-

Kartoffel

Kartoffeln* mit
Bockwurst (Pute) 1.c,

Ké&se-Lauchsuppe s mit
Rinderhackfleisch, ein
Brétchen a:

Hahnchenschnitzel a
mit Tomatensauce, Bio-
Nudeln a:* und
Blattsalat mit Essig-Ol-
Dressing

Linsen-Gemiiserahmsauce
mit Karotten, Blumenkohl
und Erbsen dazu Bio-
Kartoffeln*und
Gurkensalat

Bio-Nudeln* a: mit
Bologneser-Sauce (Rind)
Blattsalat mit
Cocktaildressing

&

Wir weisen darauf hin, dass wéhrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Produktion, Verpackung, ...) die Méglichkeit einer Kreuzkontamination und
Produktibertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht moglich, in der reguléren Speisenversorgung eine Garantie tUber die vollstdandige Abwesenheit von moglichen Allergenen zu geben.

Bitte den Allergenkennzeichnungsaushang beachten
Unsere Lebensmittel enthalten keine Geschmacksverstarker und sind nicht gentechnisch verandert.

* Bio-Zertifiziert durch Griinstempel® e.V. DE-OK0-021
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